Le Petit Manoir
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Menu du Marché

CHF 42 .-

Proposé uniquement le midi,
du mardi au samedi

Semaine du Mardi 26 mai au Samedi 30 mai 2026

Introduction

Carpaccio de tomate Suisse, pesto a la noisette,
copeaux de parmesan \d

ou

Vichyssoise d'asperge verte servie glacée, huile d'olive fumée
et croGtons de pain V¢

Paragraphe salé

Filet de fera a la citronnée avec salade de concombres, aneth
et parmadoro

ou

Roastbeef, jus aux herbes, pomme de terre sautées et
choux-fleurs au gratin

Conclusion

Sorbet fait maison aux fruits rouge

ou

Café gourmand - 5 mignardises accompagnées d'un espresso

Origines : Viande - Allemagne / Poisson - Suisse

CHF 15,-

CHF 15,-

CHF 26,-

CHF 26,-

CHF 10,-

CHF 10,-

V¥ végetarien @ vegan | Informez nous de vos allergies et intolérances.

CHF | service et TVA 8.1% inclus
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