
Feuilleté de saumon aux épinards, purée de pommes de
terre

Menu du Marché

Introduction

Paragraphe salé

Conclusion

Apple Pie, crème anglaise à la verveine

ou

ou

CHF 42.-

La Table  de s  Ecriva ins
Le Petit Manoir

ou

Proposé uniquement le midi, 
du mardi au samedi

Semaine du Mardi 19 mai au Samedi 23 mai 2026

Gratin de fèves des marais au chèvre, sarriette, parmesan et
œuf poché

Sauté de volaille, sauce aux cèpes et polenta au satay

Café gourmand - 5 mignardises accompagnées d’un espresso

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Origines : Viande - France Poisson - Grèce & Norvège
  végétarien       vegan | Informez nous de vos allergies et intolérances. 

CHF 15,-

CHF 15,-

CHF 26,-

CHF 26,-

CHF 10,-

CHF 10,-

Ceviche de daurade au leche de tigre
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