
Crème d’asperges blanches et vertes, parfumée au chorizo
iberico de bellota

Gratin de poissons et pomme de terre vapeur

Menu du Marché

Introduction

Paragraphe salé

Conclusion

Tarte à la rhubarbe et crumble aux céréales. 

ou

ou

CHF 42.-

La Table  de s  Ecriva ins
Le Petit Manoir

ou

Proposé uniquement le midi, 
du mardi au samedi

Semaine du Mardi 17 au Samedi 21 mars 2026

Tartare de légumes aromatisé d’un aïoli à l’ail rissolé

Demi-coquelet au four, sauté de courgettes et trio de riz,
sauce aux herbes

Café gourmand - 5 mignardises accompagnées d’un espresso

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Origines : Viandes - Suisse Poisson - Espagne, Portugal
 végétarien      vegan | Informez nous de vos allergies et intolérances. 
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