
Entrecôte de sanglier, sauce aux raisinets, pappardelles aux
marrons, endives et choux de bruxelles

Profiteroles maison farci à la crème glacée vanille et ganache
au chocolat

Crème de carottes jaunes, espuma d’orange/carotte au cumin
et lardons fumés

Proposé uniquement le midi, 

Semaine du mardi 13 octobre au samedi 17 octobre 2026

Figue gratinée farcie au fromage de chèvre aux noix et salade
mêlée

Café gourmand - 5 mignardises accompagnées d’un espresso

Origines : Viande - Suisse / Allemagne 
 végétarien vegan | Informez-nous de vos allergies et intolérances. 

CHF | service et TVA 8.1% incluses

CHF 15,-

CHF 15,-

CHF 26,-

CHF 26,-

CHF 10,-

CHF 10,-
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CHF 42.-

 
La Table  de s  Ecriva ins

Le Petit Manoir

Duo de gnocchis aux bolets et à l’ail, crème de courges, roquette
et pignons de pin


	Le Petit Manoir
	La Table des Ecrivains
	Menu du Marché
	CHF 42.-
	Introduction
	Paragraphe salé
	Conclusion
	CHF 15,-
	CHF 15,-
	CHF 26,-
	CHF 26,-
	CHF 10,-
	CHF 10,-




