
Crème dubarry aux deux choux-fleurs et huile de truffe blanche

Filet de sébaste au lait de coco, gingembre et feuille de citron kaffir, riz
noir et chou vert 

Menu du Marché

Introduction

Paragraphe salé

Conclusion

Crème brûlée au praliné

ou

ou

CHF 42.-

La Table  de s  Ecriva ins
Le Petit Manoir

ou

Proposé uniquement le midi, 
du mardi au samedi

du mardi 27 au samedi 31 janvier 2026

Taboulé de crevettes aux herbes fraîches

Osso-buco de porc, sauce à la bière, écrasé de pommes de terre

Café gourmand - 5 mignardises accompagnées d’un expresso

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Origines : Poissons - Atlantique nord-est, Vietnam | Viandes - Suisse
 végétarien      vegan | Informez nous de vos allergies et intolérances. 

CHF 15,-

CHF 15,-

CHF 26,-

CHF 26,-

CHF 10,-

CHF 10,-


