
Tartare de poulpe, tomate séchée et avocat, sauce au yogourt,
poivre « Malabar » et olives noires

Aiglefin, émulsion de cacahuètes, purée de patate douce, brocolis bimi
et beurre blanc au raisins de corinthe

Menu du Marché

Introduction

Paragraphe salé

Conclusion
Iles flottantes au safran, crème anglaise au miel et amandes torréfiées

ou

ou

CHF 42.-

La Table  de s  Ecriva ins
Le Petit Manoir

ou

Proposé uniquement le midi, 
du mardi au samedi

du mardi 13 au samedi 17 janvier 2026

Soupe de petit pois, écume de menthe et jambon Bellota

Blanc de volaille au maïs, piperade et riz parfumé au thym citronné

Café gourmand - 5 mignardises accompagnées d’un expresso

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Origines : Poissons - Atlantique | Viandes - Espagne, France
 végétarien      vegan | Informez nous de vos allergies et intolérances. 

CHF 15,-

CHF 15,-

CHF 26,-

CHF 26,-

CHF 10,-

CHF 10,-


