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Servi uniquement le midi

La Table  de s  Ecriva insLe Petit Manoir

CHF 79.-

Origines : Poissons : Atlantique  | Viandes - Suisse
 Informez-nous de vos allergies et intolérances. 

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Assiette de fromage de la “Fromagerie Dufaux, Emilie et Jonas Lin”
(supplément CHF 16)

Laissez-vous tenter ... 

28.-

48.-

15.-

Tataki de thon aux accents méditerranéens 
Huile de basilic, algues wakamé, olives Kalamata et Taggiasca, tomates cerises Olivette, 

feuilles de câpres, caviar de citron et katsuobushi. 

Notre sorbet “Naturel” de saison
Trois quenelles de sorbet fraise fait maison

Salade de quinoa aux légumes grillés
Poivrons, courgettes, aubergines, feta, olives et vinaigrette citron-origan.
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