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Servi uniquement le midi

La Table  de s  Ecriva insLe Petit Manoir

CHF 79.-

Origines : Poissons  | Viandes - Suisse
 Informez-nous de vos allergies et intolérances. 

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Assiette de fromage de la “Fromagerie Dufaux, Emilie et Jonas Lin”
(supplément CHF 16)

Laissez-vous tenter ... 

28.-

54.-

17.-

Le Magret de Canard de la maison “Rougié”
À l’orange, gratin dauphinois, champignons, asperges vertes et tomates au four.

 

Le Chocolat 
Sphère en chocolat facrie au Gianduja, crème anglaise Satay aux

cacahuètes caramélisées. 

Premières Tomates Suisses 
Burrata, tomates marmandes et truffe d’été fraîche.
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