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Servi uniquement le midi

La Table  de s  Ecriva insLe Petit Manoir

CHF 79.-

Origines : Poissons  | Viandes - Suisse
 Informez-nous de vos allergies et intolérances. 

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Assiette de fromage de la “Fromagerie Dufaux, Emilie et Jonas Lin”
(supplément CHF 16)

Laissez-vous tenter ... 

35.-

46.-

17.-

Salade de Quinoa et Chèvre poêlé
Salade tiède de quinoa, asperges vertes et épinards, fromage de chèvre poêlé, 

pignons de pin et huile de noisette du moulin de Sévry. 

Nos Profiteroles maison
Choux garnis de Crème-glacée vanille, chocolat fondant et amandes.

Le Fois Gras poêlé de la maison “Rougié”
Pommes caramélisées, sauce au Calvados, croûtons de pain d’épice et glace à la vanille.
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