
Le Menu Lunch en 3 notes

Introduction

Paragraphe salé

Conclusion

Servi uniquement le midi

La Table  de s  Ecriva insLe Petit Manoir

CHF 79.-

Le Tartare de Boeuf Suisse 
Aux 15 ingrédients, frites maison, salade verte et sa glace à la moutarde de

Meaux.

Le Chocolat 
Sphère en chocolat facrie au Gianduja, crème anglaise Satay aux cacahuètes

caramélisées. 

Asperges Vertes
En tempura à la bière Ipa de la Brasserie La Nébuleuse, espuma de mayonnaise à la

vanille. 

Origines : Poissons  | Viandes - Suisse
 Informez-nous de vos allergies et intolérances. 

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Assiette de fromage de la “Fromagerie Dufaux, Emilie et Jonas Lin”
(supplément CHF 16)

Laissez-vous tenter ... 

28.-

48.-

17.-
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