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Servi uniquement le midi

La Table  de s  Ecriva insLe Petit Manoir

CHF 79.-

Le Skrei
Rôti, morilles, fraîcheur de concombre gélifié, codium et pomme de terre

fondante à l’anglaise.

Cacao, sésame noir et vanille grillée by Delphine Kern Création
Jeu de textures autour de la gourmandise et de l’intensité.

Les Asperges blanches
 A la flamande, œuf mimosa, beurre noisette et persil frais.

Origines : Poissons - Méditerannée | Viandes - 
 Informez-nous de vos allergies et intolérances. 

CHF | service et TVA 8.1% inclus

Assiette de fromage de la “Fromagerie Dufaux, Emilie et Jonas Lin”
(supplément CHF 16)

Laissez-vous tenter ... 
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