Le Petit Manpir.

Le INenu Lunch en 3 notes

CHFf 79.-

Servi uniquement pour le déjeuner du midi

Introduction

Saumon Label Rouge d’Ecosse, fumé au Petit Manoir
Glace au Gorgonzola, macadamia, céleri-rave, huile de sésame et son pain de seigle toasté
28.-

PDaragraphe salé

Porc Ibérique
Radis et carotte blanche, boulgour de blé aux épices, sauce aromatisée a la biere
et au Chipotle fumé, gel de bergamote.
47 .-

Conclusion

Sabayon a 'Amaretto
Amandes toastées, glace facon tarte Tatin et zestes d'agrumes confits.

15.-

Laissez-vous tenter ...

Assiette affinée du maitre fromager J.A. Dufaux
(supplément CHF 12)

Origines : Poissons - Ecosse | Viandes - Espagne
Informez-nous de vos allergies et intolérances.

CHF | service et TVA 8.1% inclus





