
Crème de choux fleur, yaourt de brebis, œuf de lump 

Velouté de courge butternut aux châtaignes 

Saumon gravelax, pulpe d’artichaut

L’huître Fines de Claires n*2 et le Bar

en tartare aux agrumes, yuzu et kumquat

La Saint-Jacques

rôtie, potimarron et amandes épicées 

Le Chapon Fermier 

suprême farci à la truffe, crème de morilles et légumes d’hiver 

Le Brie 

aux noix et mascarpone 

Pavlova aux fruits exotiques

de l’artisan “Les Gourmandises de Nini”

Coupe de Champagne

Menu du Réveillon de la St Sylvestre
Mardi 31 décembre 2024

Chf.  209.- par personne
Tva 8,1% et service inclus

Merci de noter qu’une empreinte de carte de crédit est demandée pour garantir
la réservation et que l’ensemble des menus vous sera facturé pour tout

annulation moins de 48h à l’avance ou no-show. Merci de votre compréhension. 


