Le Petit Manoir

* % % %

Croque monsieur a la fruffe
Espuma de céepes
Ceviche de daurade
o
Le foie gras poélé
velouté de courge au lait de coco
[

La langoustine
raviole végétale, crémeux d’artichauts et bisque Iégére au curry rouge
o
Le Filet de Boeuf Wellington
onctueuse purée a la truffe

o
Le Brie & la truffe et mascarpone

[
Surprise de noél chocolatée
de I'artisan “Les Gourmandises de Nini”
Coupe de Champagne

Chf. 169.- par personne

Tva 8,1% et service inclus

erci de noter qu'une empreinte de carte de crédit est demandée pour garantir la
réservation et que I'ensemble des menus vous sera facturé pour tout annulation
moins de 48h & I'avance ou no-show. Merci de votre compréhension.




