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Le Petit Manoir
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Horel | Restaurant | Spa privé

« Cuisine do_Yardin ot do Torroir
Chague Dlison et chague mois afportont des changements dans la naturs & dans votre asbietts .

Le mois de Septembre a ’honneur
Servi uniquement le soir

SFntroduction

Le Potimarron CHF 14 .-
Velouté onctueux a la mie de pain, capuccino au lard

Le Foie gras de Canard CHF 21.-
Salade Pastorale aux pignons de pins, balsamique et huile a la trufte

Le Crabe CHF 24 .-
Rémoulade de céleri a la moutarde de Meaux, coulis d’Avocat au lait de coco

@WW’

Le Boeuf CHF 38 .-
Bourguignon au vin du Valais, polenta poélée au parfum d’agrumes

La Dorade CHF 42 .-
Filet a la plancha, bisque de Homard, poélé aux champignons et marrons

Le Canard CHF 49 .-
Parmentier de Canard confit fagon Rossini, pulpe de pomme de terre
Périgourdine

Le Fromage CHF 16.-
Assiette affinée du maitre fromager J.A Dufaux a Morges

La Pomme CHF 14.-
Fagon tatin au beurre de caramel salé, sablé breton, glace féeve de Tonka

Le Citron CHF 14.-

Tartelette déstructurée, coulis de miires crumble aux amandes et noisettes
Le Chocolat CHF 14.-

Trufté pur Caraibes, créeme pain d’épices, glace au miel
Origines des poissons : France / Viandes : France
Nhésitez pas a nous informer de vos allergies & intolérances
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S o Tele v e
@lpee destination des produits do sasson

Le Potimarron
Velouté a la mie de pain, capuccino au lard

*3kesk

Le Foie Gras de Canard

Terrine mi-cuite chapelure de pain d’épices, chutney de figues

*3kesk

Le Crabe

Chair a la coriandre et sésame, avocat au lait de Coco

ks

Le Bar

Filet a la plancha, poélée d’automne aux marrons

*skesk

La Trufte

Risotto arborio aux copeaux de Tuber Mélanosporum

ks

Le Pigeon

Filet roti sur coffre fagon Rossini, pomme de terre Périgourdine

ks

La Poire
Granité a la Williamine

ks

Le Fromage
La sélection du maitre fromager Dufaux a Morges

ks

Le Citron
Crémeux aux agrumes, crumble aux amandes

ks

Le Chocolat

Trufté pur 65%, biscuit Joconde aux Noix

CHF 119.- par personne
Menu unique servi pour 'ensemble de la Table

Réservation uniquement le soir jusqu'a19h30

Origines des poissons : France / Viandes : France
Nhésitez pas a nous informer de vos allergies & intolérances



