Carte du Sorr Le Petit Manoir

* b o

L2 Chasse @ La Tabls dos Lerivaivs

Nous vous invitons a sélectionner votre dessert des le début du repas,
afin que nous puissions le préparer avec tout le soin nécessaire!

(troduction

Terrine de gibier aux herbes des Préalpes, chutney d’oignons rouges, chanterelles en condiment
Cappuccino de courge au rapé de truffe et éclats de marrons \#
(Euf bio Suisse cuit a 64 °C, mousseline de topinambour, émulsion de Gruyere AOP, croltons dorés V

Tartare de chevreuil mariné, noisettes grillées, pickles de betterave, gel de cassis

/Da/‘aaw‘@aée sals

Omble chevalier, risotto de Iégumes racines, beurre blanc au Chasselas
Spdtzli maison aux cepes et chanterelles, jus de veau truffé \#

Cote de cerf rotie, sauce grand veneur*

Civet de chevreuil mijoté longuement en cocotte, saveurs des sous-bois*

*Plats de chasse accompagnés de Spatzli maison, chou rouge braisé, marrons, poire a Botzi AOP

Conclusion

Assiette affinée du Maitre Fromager J.A. Dufaux a Morges
Fondant au chocolat cuit minute, coeur coulant aux airelles
Mont Blanc d’automne, crémeux au marron glacé, poire a Botzi AOP, espuma au Baileys

Figue rotie, sablé croustillant, crémeux vanille au miel vaudois,
glace créeme double de I’Artisan Glacier a La Conversion

Origines : Poissons - Suisse, Atlantique | Viandes - Suisse (I'artisan boucher Y.Chapuis a Onex), France
\Z végétarien | Informez nous de vos allergies et intolérances.

CHF | service et TVA 8.1% inclus
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