
 

                                                                          

Origines des mollusques & crustacés : France  
Informez-nous de vos allergies & intolérances  

                                                                                

Service et TVA à 7.7% inclus sur place - TVA 2.5% à l’emporter  

 

 

La Formule de l’Ecailler 
Servi au Bar, midi & soir, sur réservation,  

du mardi au samedi 
           

 

 

Les Huîtres 3 pièces    6 pièces         12 pièces 
  

La fine de Claire Poget n°3         CHF 14.-  CHF 26.-   CHF 49.- 

 La Bretonne Spéciale Kys n°3       CHF 17.-  CHF 32.-   CHF 60.- 

 La Marenne d’Oléron Papin n°3   CHF 19.-   CHF 35.-   CHF 68.- 

 La Gillardeau n°2  CHF 21.-  CHF 39.-   CHF 75.- 

 

Les Crustacés, Mollusques & Coquillages  
 

Bulots 200g CHF 14.-         Bigorneaux 100g        CHF  9.-  

Crevettes roses 6 pièces   CHF 25.-       Crevettes grise 150g  CHF 15.-   

Tourteau entier/ou demi  CHF 35/20.-   Langoustines 200g    CHF 30.- 

Homard de Maine 400-500g  prix du jour   

   

L’Assiette Ostréicole  CHF 39.- par pers. 

 

2 fines de Claire Poget n°3/ 2 Bretonnes Spéciales Kys n°3/ 
2 Marennes d’Oléron Papin n°3/ 2 Gillardeaux n°2   

 

L’Assiette du Pêcheur  CHF 59.- par pers. 

 

3 huîtres/ ½ tourteau/3 crevettes roses/bulots/  
bigorneaux/ crevettes grises  

 
 
 

Nos fruits de mer sont accompagnés de 3 mayonnaises  
aux algues, citron, & traditionnelle, vinaigre, échalotes,  

citron vert & jaune, pain de seigle du valais, beurre demi-sel 

Possibilité de service à l’emporter : 
Commande 24h à l’avance 



 

                                                                          

Origines des mollusques & crustacés : France  
Informez-nous de vos allergies & intolérances  

                                                                                

Service et TVA à 7.7% inclus sur place - TVA 2.5% à l’emporter  

 

 

La Formule de l’Ecailler 
     Servi au Bar, midi & soir, du mardi au samedi 

  

 
Le Plateau du Petit Manoir CHF 89.- par pers. 

½ tourteau/6 huîtres/5 langoustines / 
3 crevettes roses/bulots/ bigorneaux/ crevettes grises  

 
 

Le Plateau Prestige du Petit Manoir CHF 129.- par pers. 

Le Plateau du Petit Manoir avec un Homard entier de Maine 

 
 

 
 
 
 

Les Suggestions d’accord mets & vins 
    1dl        37.5cl           75cl 

 

Champagne, Gosset, extra brut     CHF 16.-   CHF 50.-    CHF 100.- 

Chasselas, Domaine La Capitaine  CHF 7.-     CHF 30.-    CHF 44.- 

Petit Chablis   CHF 10.-       CHF 60.- 

Dezaley Marsans, Famille Dubois CHF 10,50       CHF 63.- 

 

 

 
 
 
 

Nos fruits de mer sont accompagnés de 3 mayonnaises  
aux algues, citron, & traditionnelle, vinaigre, échalotes,  

citron vert & jaune, pain de seigle du valais, beurre demi-sel 

Possibilité de service à l’emporter : 
Commande 24h à l’avance 


